
Précommandes 

pour les Fêtes 
2024



Remplissez le formulaire en indiquant le jour de retrait
souhaité, 

1.

Retournez-le en magasin ou par e-mail avant la date limite
indiquée, 

2.

Réglez sur place et nous nous assurerons que votre
commande soit prête le jour J !

3.

Chaque produit est vendu à l'unité - merci d'indiquer dans la case
prévue les quantités souhaitées.

Nom : __________________________

Prénom : __________________________

Email :__________________________

Téléphone : __________________________

Jour de retrait souhaité en boutique :        /       /

D'autres envies ? Contactez nous ou rendez-vous en boutique, de
nombreux autres produits festifs vous y attendent !

Fruits confits, chocolats, coffrets cadeaux, foies gras, champagnes... 
Produits locaux ou d'ailleurs, tout pour vous régaler pour vos fêtes de fin

d'année. 

42, place de la Halle 60 300 Senlis
03 44 31 34 40 - epiceriefine.auxantipodes@gmail.com

www.epiceriefine-auxantipodes.com

Comment commander?



LE TRADITION
fumé au bois
d'arbres
fruitiers

LA SIGNATURE
ÉPICE

un affinage
variant selon 

les saisons

LA SIGNATURE
GRAVLAX

affiné à l'aneth
frais ciselé

LE SAUMON D'ECOSSE

D'AILLEURS
Noix de St-jacques fumées

Espadon fumé
Livraison à partir du :

LES POISSONS DE MEDITERANNEE
Poulpe de roche fumé 

Poulpe fumé aux herbes de garrigue
Maquereaux lisettes fumés

Sardines fumées
Sardines au pastis fumées : La Pastis

Saucissons au poulpe fumés

LA POUTARGUE
Tradition
Sous-cire

Fumée au bois de fruitiers

LA TRUITE DE FRANCE

Poids

Poids

Poids

Poids

Poids

Prix unitaire

Prix unitaire

Prix unitaire

Prix unitaire

Prix unitaire
16.30€
15.98€

PRIX /KG
131€

PRIX /KG

PRIX /KG
114,5€

PRIX /KG

PRIX /KG

28 novembre pour une DLC jusqu'à Noël

5 décembre pour une DLC jusqu'au 2 janvier 2025 

Tranché
13,30€

Tranché
23,50€
12,50€

Tranché

dlc/sem
4
4
6
6
6

15

dlc/sem
15

dlc/sem
4
4

dlc/sem
4
4
4
4
4
4
4
4
4
4
4
4
4
4
4
4
4
4

DLC
4
6

de 90 à 110g
de 90 à 110g
de 90 à 110g

200g
100g

100g
150g

120g
150g
250g
500g

Coeur de filet 800g
1 kg

120g
150g
250g
500g

Coeur de filet 800g
1 kg

120g
150g
250g
500g

Coeur de filet 800g
1 kg

100g
100g
100g
100g
100g
140g

oct. 2024 - prix sujets à validation auprès de nos équipes

22,90€

18€
29€
58€

96€
106€

18,20€
29,60€
58,80€

97€
107€

18,20€

29,60€
58,80€
97€

107€

13,10€
13,30€

8,70€
8,70€
9,30€
11,90€

163€
106,53€

125€

133,30€
87€
87€
93€

85€

136,48€
128,16€
139,84€

120,42€
120€
116€
116€

120€
106€

121,67€

121,33€
118,40€
117,64€
121,25€
107€

121,67€
121,33€

118,40€
117,64€
121,25€

107€

13,50€

14,45€

29,80€
59€
99€

114€

14,60€

30,60€
60€
100€

115€

14,60€

30,60€
60€

100€
115€

Poissons fumés

Date limite des pré-commandes: Mardi  17 décembre



LA POUTARGUE
Poids

Px/kg ht
DLC

Tradition
de 100 à 150g

82,00 €
16 sem.

LA POUTARGUE
Poids

Px/kg TTC
DLC

Tradition
de 100 à 150g

139,40 €
16 sem.

Sous-cire
de 100 à 150g

139,40 €
 

Fumée au bois de fruitiers
de 100 à 150g

142,80 €
 

Sous-cire
de 100 à 150g

82,00 €
 

Fumée au bois de fruitiers
de 100 à 150g

84,00 €
 

Stock disponible toute l’année sur certaines références, n’hésitez pas à nous demander !

Coffrets cadeaux pour une
boîte de 30 ou 50gr

Coffrets duo  pour deux
boîtes de 30 ou 50gr

Stocks limités sur les coffrets !

Le petit + !pour 2€

Caviar



Truffe noire fraîche 
Truffe noire fraîche tuber melanosporum :
Poids & prix sur demande ( Prix à la semaine)
Date limite commande : 5 jours avant date de
retrait
Offre disponible en précommande toute 
la saison, jusqu'au mois de mars. 

Foie Gras mi-cuit 

Artisans Conserveurs en Béarn, depuis 1982. Tous les produits
Maison Argaud  sont issus de canards français Label Rouge, et
sont transformés dans leur atelier à Puyoô (64), dans le respect
des saveurs actuelles et du terroir de la gastronomie béarnaise. 

Foie gras entier canard Label Rouge mi-cuit nature  

Foie gras entier canard Label Rouge mi-cuit au Piment d’Espelette  

210 gr - Environ 4 parts = 35€
320 gr - Environ 6 parts = 52€

180 gr - Environ 3 parts = 32€
Foie gras de canard Label Rouge mi-cuit au Jurançon

180 gr - Environ 3 parts = 32€

Nous proposons également des foies gras entiers en bocal stérilisés et des blocs de foie
gras.

Sous réserve de disponibilité.

450 gr - Environ 8 parts = 72€

Magret de canard  frais issu de canard Label rouge.
(Pièce de 400gr environ) sous vide (DLC 14 jours env.)

400 gr - Environ 2/3 parts = 11€

Foie-gras CRU de canard extra issu de canard Label rouge.

NOUVEAU

Aiguillettes de canard sous vide issu de canard Label rouge.

500 gr - Environ 4 parts = 13€

Déveiné : 520 - 620 gr  = 96€/Kg soit env. 49,90€ pour 520gr 

Non déveiné : 520 - 620 gr  = 91€/Kg soit env. 47,30€ pour 520gr 



Bûches glacées 

Bûches de Noël à partager (6-8 personnes) - 600 g
Prix : 34€ TTC - Le kg : 56,67€

Stock très limité ! Pensez à commander !



Bûches glacées 
Made in Oise 

Boîte de 16 ( 4 parfums imposés) : 
28,50€

6€
33€
39,90€

47,70€

20€
26€
32,50€

39€

Date limite des pré-commandes: Dimanche 15 décembre



Bûches glacées 
Made in Oise 

6€ 6€
31€
42€

33€
43€

54,60€
75€

10/12 parts: 28,50€

8 pièces: 15,50€
16 pièces: 29,50€

36 pièces: 60€

Date limite des pré-commandes: Dimanche 15 décembre



Retrouvez tous nos produits de Noël 

en boutique ou sur notre site internet !

Marrons Glacés

Champagnes

Panettones 

Thés de Noël Chocolats & confiseries

Paniers gourmands sur mesure



Toute l’équipe vous 

 souhaite de très belles 

et gourmandes 

fêtes de fin d’année ! 

42, place de la Halle 60 300 Senlis
03 44 31 34 40 - epiceriefine.auxantipodes@gmail.com

www.epiceriefine-auxantipodes.com
Boutique ouverte les dimanches de décembre 


